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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2020/C 208/06)

Komisja Europejska zatwierdzila niniejszg zmiang nieznaczng zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delego-
wanego Komisji (UE) nr 6642014 (!).

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostgpny w bazie danych Komisji eAmbrosia.

JEDNOLITY DOKUMENT
,MELA DI VALTELLINA”
Nr UE: PGI-IT-0574-AMO1 - 17.2.2020
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy
,Mela di Valtellina”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6 — Owoce i warzywa nieprzetworzone lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Do produkgji jabtek ,Mela di Valtellina” wykorzystywane sa owoce nastgpujacych odmian: ,Red Delicious” - ,Golden
Delicious” — ,gala”. W momencie ich wprowadzania do obrotu posiadajg nastgpujace cechy: Red Delicious: Gruby,
malo woskowy egzokarp o l$niacym, intensywnie czerwonym kolorze, z dominujgcym kolorem pokrywajacym
ponad 80 % powierzchni, gladki, bez ordzawieni i ttusto$ci, odporny na manipulowanie. Ksztalt $cigty stozkowaty,
podtuzny, z pigcioma wypustkami, o pigciokgtnym przekroju poziomym w polowie wysokosci. Kalibraz: $rednica
minimalna 65 mm. Minimalna zawarto$¢ cukréw powyzej 10° Brix. Migzsz: bialy, o $rednio intensywnym zapachu
jabtka. Intensywne aromaty miodu, jasminu i moreli. Duza chrupkos¢ i soczystos¢. Przewaga smaku stodkiego z
wyczuwalng kwasnoscig i $rednio intensywnym zapachem. Brak wrazenia goryczy. Twardo§¢ miazszu nie mniejsza
niz 5 kg/cm? Golden Delicious charakteryzuje si¢: mato woskowym egzokarpem o intensywnie z6ltym kolorze w sta-
nie dojrzalym, niekiedy o rézowym zabarwieniu w cze¢sci wystawionej na dzialanie stofica, czasami narazonym na
ordzawienia, podatnym na uszkodzenia przy manipulowaniu. Ksztalt kulisty lub Scigty stozkowaty podluzny, lekko
zebrowany w przekroju poprzecznym. Kalibraz: Srednica minimalna 65 mm. Minimalna zawarto$¢ cukréw powyzej
11.5° Brix. Migzsz w kolorze kremowobialym, o intensywnym zapachu jabtka. Twardos¢ $rednia, podobnie jak chrup-
kos¢ i soczystos¢, natomiast praktycznie brak mgaczystosci. Owoce odznaczajg si¢ stodyczg, zachowujgc jednak
wyczuwalng kwasno$¢, ktdra jest oznaka Swiezo$ci owocu. Srednio intensywny zapach jabtka. Brak wrazenia goryczy.
Twardo$¢ migzszu nie mniejsza niz 5 kg/cm? Gala wyréznia sie: egzokarpem o l$nigcym czerwonym kolorze, z domi-
nujacym kolorem czerwonym pokrywajacym co najmniej 30 % powierzchni w przypadku jablek Gala standard i 65 %
w przypadku ulepszonych odmian. Ksztalt $cigty stozkowaty, niewysoki, z pigcioma do§¢ wydatnymi wypustkami
wierzchotkowymi. Kalibraz: $rednica minimalna 65 mm. Minimalna zawarto$¢ cukréw powyzej 11° Brix. Migzsz kre-
mowobialy o $rednio intensywnym zapachu. Twardo$¢ $rednia, duza soczysto$¢, brak maczystosci. Ma smak stodki,
malo kwasny, zapach przyjemny, $rednio intensywny. Brak wrazenia goryczy. Twardo§¢ migzszu nie mniejsza niz
5 kg/cm? Do obrotu wprowadzane s3g owoce nalezgce do kategorii jakosciowych Extra oraz 1.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Dzialania zwigzane z produkcja musza odbywac si¢ w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Jablka ,Mela di Valtellina” wprowadzane sa do obrotu z wykorzystaniem pudelek z tektury falistej — tacek kartono-
wych — skladanych kartonéw (traypak) — skrzynek drewnianych — skrzynek wielokrotnego uzytku z tworzyw sztucz-
nych — zapieczgtowanych opakowan zawierajacych kilka owocow (tacek, kartondw i toreb).

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Napis ,»Mela di Valtellina« Indicazione Geografica Protetta” lub jego skrét IGP musi by¢ umieszczony na zapieczeto-
wanych opakowaniach lub pojedynczych owocach w sposéb wyrazny i doskonale czytelny, a jego wymiary musza
by¢ wigksze niz wymiary wszystkich pozostatych napiséw. W przypadku stosowania naklejek na poszczegélnych
owocach musza by¢ one umieszczone na co najmniej 50 % owocoéw znajdujacych si¢ w opakowaniu. Jesli nie stosuje
si¢ naklejek na poszczegdlnych owocach, nalezy stosowaé zamkniete i zapieczg¢towane opakowania. Logo produktu
stanowi napis ,»Mela di Valtellina« Indicazione Geografica Protetta”. Wskazniki kolorymetryczne s nastepujace: czer-
wony (Pantone Red 032), zielony (Pantone 355) i czarny (100 %). Nalezy stosowaé czcionke Futura Bold.

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar, na terenie ktérego odbywa sie produkcja jablek ,Mela di Valtellina”, obejmuje terytoria nastepujacych gmin
prowingji Sondrio: Albosaggia, Andalo Valtellino, Ardenno, Berbenno di Valtellina, Bianzone, Buglio in Monte, Caiolo,
Castello dell’Acqua, Castione Andevenno, Cedrasco, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino, Civo, Colorina, Cosio Valtel-
lino, Dazio, Delebio, Dubino, Faedo Valtellino, Forcola, Fusine, Gordona, Grosio, Grosotto, Lovero, Mantello, Mazzo
di Valtellina, Mese, Mello, Montagna in Valtellina, Morbegno, Novate Mezzola, Piateda, Piantedo, Piuro, Poggiridenti,
Ponte in Valtellina, Postalesio, Prata Camportaccio, Rogolo, Samolaco, San Giacomo Filippo, Sernio, Sondalo, Sond-
rio, Spriana, Talamona, Teglio, Tirano, Torre di Santa Maria, Tovo di Sant’Agata, Traona, Tresivio, Verceia, Vervio,
Villa di Chiavenna, Villa di Tirano.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym

Tym, co stanowi o szczeg6lnym charakterze obszaru, na ktérym produkowane s3 jabtka ,Mela di Valtellina”, jest
wyjatkowo korzystne polozenie doliny Valtellina. Dolina ta rozciaga si¢ ze wschodu na zachéd, od péinocy ostonigta
jest przez Alpy Retyckie, a od poludnia przez Prealpy Bergamskie. Panujacy w niej klimat jest w zwiazku z tym bardzo
tagodny, a wyjatkows cyrkulacje powietrza dolina zawdzigcza fenowi, cieptemu i suchemu wiatrowi, ktéry powoduje
nagle wzrosty temperatury i gwaltowne spadki wilgotno$ci powietrza. Dolina rozposciera si¢ na wysokosci od 200 do
900 m n.p.m., co sprawia, ze sady maja dobre nastonecznienie i cyrkulacje powietrza. Sady te potozone s gtéwnie na
konoidach pochodzenia aluwialnego o dominujacej gruboziarnistej strukturze, przepuszczalnych, gdzie praktycznie
nie wystepuja zastoiny wodne, a odczyn gleby jest lekko kwasny lub kwasny.

Analizy organoleptyczne wykazaly, ze trzy odmiany objete nazwa ,Mela di Valtellina” majg wsp6lne cechy, a mianowi-
cie jedrny, zwarty, chrupki i aromatyczny migzsz. W szczeg6lnosci:

— odmiana Gala posiada migzsz $rednio zwarty, bardzo soczysty, bez maczysto$ci. Ma smak stodki, malo kwasny,
niegorzki, zapach $rednio intensywny,

— Golden Delicious wyrdznia si¢ $rednio intensywng twardoscia, chrupkoscig i soczystoscia, a maczysto$¢ nie
wystepuje. Ma stodki smak i intensywny zapach,

— Red Delicious ma intensywny zapach z nutami miodu, jaSminu i moreli. Miazsz jest bardzo twardy, chrupki i
soczysty, a zapach $rednio intensywny.

Inng cechg szczegblng jest bardzo intensywne zabarwienie owocéw i ich bardzo atrakcyjny, podluzny ksztalt; cechy te
uwydatniajg si¢ dzigki warunkom nastonecznienia, ktére obszar Valtelliny zawdzigcza swemu polozeniu opisanemu
w punkcie 4.

Renoma jablek ,Mela di Valtellina” sigga czaséw po drugiej wojnie $wiatowej i rosta stopniowo z uplywem lat dzigki
staraniom wielu sp6tdzielni zajmujgcych si¢ uprawg warzyw i owocow, ktdre we wsplpracy z instytutami uniwersy-
teckimi specjalizujgcymi si¢ w uprawie jablek ugruntowaly system uprawy jablek w dolinie Valtellina. Juz w 1968 r. w
Ponte in Valtellina odbyla si¢ pod patronatem Societa Orticola Italiana (Wloskiego Towarzystwa Ogrodniczego) druga
konferencja krajowa nt. sadownictwa na terenach gérskich, a nastgpnie w 1983 r. miala miejsce konferencja nt.
doboru odmian i unowoczesnienia sadownictwa na terenach gérskich. Uprawa jabtoni opiera si¢ na szeregu tradycyj-
nych, ugruntowanych zabiegéw uprawowych. Zabiegi te s3 obecnie stosowane w profesjonalnej uprawie jabloni,
ktéra z uptywem lat i w miare wlasnego rozwoju stala si¢ jednym z fundamentéw gospodarki doliny. Wystarczy tutaj
wspomnie¢ wszystkie rodzaje dzialalnosci zwigzane z uprawa, takie jak mechanizacja, projektowanie urzadzefi do
nawadniania, dostawy sprzetu technicznego, ustugi handlowe, sektor opakowar, system transportowy itd. Prestiz,
jakim cieszy si¢ uprawa jablek w dolinie Valtellina, pozwolil rowniez przyciagnaé powazne inwestycje, ktorych przy-
kladem jest obejmujacy 2 000 ha system nawadniajacy zarzadzany przez Consorzio Sponda Soliva, powstaly w latach
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siedemdziesiatych i sfinansowany z pozyczek udzielonych przez fundusz europejski EFOGR. Zdobyte w ciggu dziesie-
cioleci rosngce uznanie, jakim owoce cieszg si¢ u konsumentéw, ma swe zrodlo w obszarze, na ktérym odbywa sig
produkgcja. To, Ze dolina rozcigga si¢ ze wschodu na zachdd, co ja odréznia od pozostalych obszaréw alpejskich, na
ktorych uprawiane s3 owoce, zapewnia lepsze nastonecznienie jej terenu, co z kolei jest czynnikiem sprawiajacym, ze
egzokarp owocéw posiada cechy opisane w punkcie 3.2. Takie uksztaltowanie orograficzne obszaru doliny, zapew-
niajace jej doskonala ekspozycje na promieniowanie $wietlne, w polaczeniu z duzymi réznicami temperatur dzien-
nych i nocnych, luznymi glebami pozbawionymi zastoin wodnych i zréwnowazonymi opadami atmosferycznymi
powodujacymi naprzemienne mokniecie i osuszanie egzokarpu owocéw zapewnia optymalne warunki dla dojrzewa-
nia jablek, sprawiajac, ze ich migzsz jest jedrny i chrupki, a ksztalt bardziej podluzny i lekko Zebrowany. Trzy
odmiany objete oznaczeniem geograficznym stanowig szczytowe osiggniecie w produkcji jablek w dolinie Valtellina.
To wlasnie te trzy odmiany, Golden Delicious, Red Delicious i Gala, cieszyly si¢ stopniowo coraz wigkszym zaintereso-
waniem konsumentéw i sadownikéw, poniewaz lepiej niz inne odzwierciedlajg one szczegdlne wlasciwosci obszaru,
w tym réwniez te uksztaltowane przez czynniki ludzkie. Specyfika obszaru i umiejetnosci sadownikéw, ktérym
udalo si¢ przez lata zachowac¢ techniki uprawy stuzace poszanowaniu i ochronie dolin i gér, oraz siggajaca lat osiem-
dziesigtych cheé informowania konsumentéw przez producentéw o jakosci jabtek z podkresleniem ich pochodzenia z
doliny Valtellina poprzez jednoznaczne oznaczenia na opakowaniach wprowadzanych do obrotu, przyczynily si¢ do
szerokiego spopularyzowania produktu wéréd konsumentéw wioskich i zagranicznych. Znajduje to potwierdzenie w
fakcie, ze jabtka ,Mela di Valtellina” mozna znalez¢ w punktach sprzedazy nowoczesnej dystrybugji i w specjalistycz-
nych sklepach, gdzie s3 sprzedawane jako towar ,z gérnej p6tki”. Odnotowano, ze $rednia cena producenta za kilo-
gram produktu wzrosta od 1968 r. z 85 liréw za odmiane Golden i 80 za odmiang Red do, odpowiednio, 1051110
lir6w w 1974 r. Zaledwie kilka lat p6Zniej, w 1979 r., ceny ulegly potrojeniu, osiagajac poziom 330 liréw/kg w przy-
padku odmiany Golden i 420 liréw/kg dla odmiany Red w ciggu nastepnego dziesieciolecia w 1987 r. §rednie ceny za
kilogram wynosity odpowiednio 680 i 830 lirdw. Od 1996 r. do chwili obecnej ceny stale rosty, osiggajac w 2006 r.
poziom 0,31 EUR/kg za odmiang Golden oraz 0,37 EUR/kg za odmiany Red i Gala. Wyzej wymienione ceny trzech
wspomnianych odmian byly wyzsze $rednio o co najmniej 10 % od $rednich cen krajowych za te same odmiany.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji znajduje si¢ pod nastepujacym adresem:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3 335"

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (u géry po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu), a
nastgpnie odnosnika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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